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Pondéli dne 28. 5. 2018 — 14.00 h

Obed

13.30 - Registrace

14.00-14.10  Zahajeni

PLENARNI PREDNASKY:

14.10-14.35 Fenomén dvoji kvality potravin z pohledu MZe
Dobesové J., MZe CR

14.35-15.00 Dvoji kvalita potravin z pohledu SZPI
Koudelka J., Sméla D., SZPI Brno

15.00-15.25 Dvoji kvalita potravin - baje versus fakta
Pivoitka J., VSCHT Praha

15.25-15.40 DISKUSE

15.40 - 16.20 PRESTAVKA - Kkava a diskuse k posterim

16.20 - 16.45  Vysledky porovnani sloZeni duilnich potravin s vyuZitim technik HRMS
aMS/MS
Cuhra P., SZPI Praha, Hajslova J., VSCHT Praha

16.45-17.10  Dvoji kvalita potravin z pohledu senzorické analyzy
Panovska Z., VSCHT Praha

17.10-17.35  Pohled na soucasna zdravotni rizika vyzivy
Tlaskal P., FN Motol

17.35-18.00 Chemicka rizika v potravinach ZivociSného plivodu v souvislosti
S pouZivanim veterinarnich pripravki - aktualni situace a perspektiva
Bures J., Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparati a 1éciv
Brno, Drapal J., Ustfedni veterinarni sprava SVS Praha

18.00 - 18.20 DISKUSE

19.30 Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin

Hodnoceni potravin s deklarovanou dvoji jakosti
Hodnoceni vin — M. Michlovsky, Vinselekt Michlovsky, a.s.
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Utery dne 29. 5. 2018 — 8.00 h

PLENARNI PREDNASKY A REFERATY:

8.00 — 8.15
8.15 — 8.40
8.40 — 855
8.55 — 9.20
9.20 — 9.35
9.35 - 10.00
10.00 - 10.15
10.15 - 10.30
10.30 - 10.45
10.45 - 11.00
11.00 - 11.15
11.15 - 11.45
11.45- 12.00

Systém hodnoceni kvality potravin u vybranych komodit
Hruba M., Pivorika J., Valentova M., Rajchl A.

Vybrané chemické charakteristiky limonad slazenych riznymi
sladidly 5
Cejpek K., VSCHT Praha, Fleglova A., Ciesarova Z., Murkovic M.

Charakterizace Fepkového medu na zakladé profilu tékavych
latek .
Kruzik V., Grégrova A., Zikova A., Cizkova H.

Myty o potravinach a vyzivé
Dostalové J., VSCHT Praha

DISKUSE
PRESTAV K A-Kkava a diskuse k posterim

Analysis of Vitamin C and 3-Carotene in Seabuckthorn
Murkovic M., TU Graz, Cejpek K., Ciesarova Z.

Stabilita rutinu, beta-karoténu a vitaminu C v rakytniku pocas
skladovania a tepelného spracovania

Kukurova K., Ciesarova Z., Belajova E., Horvathova J., Dasko L.,
Nezirevic A., Murkovic M.

Charakterizace antioxidac¢nich vlastnosti vybranych vyrobku
S obsahem rakytniku
Tobolkova B., Belajova E., Ciesarova Z.

Transmastné kyseliny v potravinach - dvoji kvalita?
Brat J., Dolezal M.

DISKUSE

PRESTAVK A - diskuse k posterim

Dumatec 8000 stanoveni dusiku dle Dumase
Fleglova I., MILCOM servis, a.s.
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12.00-12.15  Vyuziti molekulové spektroskopie v potravinarstvi
Sedliakova M., Nicolet CZ, s.r.o.

12.15-12.30  Rychlé procesni analyzatory vlhKosti, suSiny, tukii a proteint
firmy CEM (USA)
Kriak P., AMEDIS spol. s r.o.

12.30-12.40 DISKUSE

14.00 — EXKURZE
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REFERATY:
8.00 — 8.15
8.15 — 8.30
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 — 9.15
9.15-10.00
10.00 — 10.15
10.15-10.30
10.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00 - 11.15
11.15-11.45

Stieda dne 30. 5. 2018 —8.00 h

Hodnoceni vybranych druhi pe¢iva a cerealnich snidani —
senzorické hodnoceni, akrylamid a rizikové Ziviny
Gabrovska D., Panovska Z., Ilko V., Dolezal M., Pivorika J.

Hodnoceni dvou- a tfisloZkovych kompozitnich smési na bazi
pSeni¢né mouky 5
Svec 1., Hruskova M., Sediva J., Frydrychova A.

Lnéna vliknina — technologicky vliv a nutri¢ni pfinos pro
cerealni vyrobky
Hruskova M., Svec 1.

Vyuziti Inéné vlakniny p¥i vyrobé masnych polotovari
a masnych vyrobki 5
Rydlova L., Pohtinek V., Rajchl A., Sevéik R.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kava a diskuse k posteraim

Vyroba masnych vyrobki se sniZenym obsahem sodiku
Adamcova M., Kopacéek A., Skorpilova T., Pipek P.

Citlivost technologicky nebezpe¢nych kment Gluconobacter spp.
a Kozakia sp. k priimyslovym sanita¢nim prostfedkim
Kyznar J., Ko¢ova J., Svirdkova E.

Optimalizace a ovéieni metody plynové chromatografie s
olfaktometrickym detektorem pro hodnoceni viiné syrovatky
Hankova M., Kruzik V., Cizkova H.

Vyuziti startovacich a probiotickych kultur k piipravé mlé¢né
kysané zeleniny a ovoce
Horsakova .

DISKUSE
PRESTAVKA
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11.45-12.00

12.00-12.15
12.15-12.30
12.30 - 12.45
12.45

Vyuziti ergosterolu jako markeru mikrobialni kvality rajcat
Skorpilova T., Rydlova L., Koberova E., Rajchl A.

FalSovani vyrobkii z ovoce a zeleniny: co lze odhalit?
Cizkové H.

Obsabh stiibra a nékterych dalSich stopovych prvku v jedlych
houbich

Revenco D., Koplik R., Pudil F., Vitkova I., Mestek O.

DISKUSE

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli—stieda 28.-30. 5. béhem velkych prestivek

1. Stanoveni prirozenych a cizich amylas pro hodnoceni kvality
a autenticity medu .
Kruzik V., Grégrova A., Podskalska T., Cizkova H.

2. Obsah lepku v sirupech jako alternativnich sladidlech
Rysova J., Maskova E.

3. Rozdiely v kvalite napojov Coca-Cola a ¢okolady Milka v jednotlivych
krajinach
Kukurova K., Ciesarova Z.

4. Dostupnost potravinaiskych vyrobkii pro osoby trpici diabetem
a obezitou na ¢eském trhu y
Rydlova L., Juhaszova G., Cakarov, P., Sevéik R., Rajchl A.

5. Obsah sodiku ve vyrobcich vegetarianské stravy a srovnani s obsahem
sodiku v typové podobnych vyrobcich Zivo¢isného piivodu
Bednaf J., Macharackova B.

6. Stanoveni obsahu sodiku v kojeneckych jidlech metodou plamenové
absorp¢ni spektrometrie
Macharackova B., JanuSova M., Saldkova A.

7. Stanoveni mineralnich latek ve vinech metodami AAS a ICP-MS
Revenco D., Hakenova M., Koplik R.

8. Produkty oxidace tukii jako zdroje pfipachu balené pramenité vody
Hankova M., Kruzik V., Cizkova H.

9. Senzoricka analyza a profil aromatickych latek vybranych druhii kofeni
Ilko V., Jedli¢ka J., Dolezal M., Panovska Z.

10. Obsah oleje v semenech vybranych odriad vinné révy (Vitis vinifera L.)
Stralkova R., Mylova P., Mat&jova E., Mistova T., Lachman J., Hejtmankova
A., Orsak M., Dédina M.

11. Vliv botanickych pesticidi na kvantitu a kvalitu produkce révy vinné
(Vitis vinifera L.) odridy Modry Portugal v lokalité KarlStejn
Stralkova R., Mylova P., Matéjova E., Mraz D., Pavela R., Zabka M.
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12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

Posouzeni vlastnosti odridovych variant jablek péstovanych

v podminkach ekologické a integrované produkce na zakladé profila
tékavych latek a vybranych kvalitativnich analyz

Prachova K., Kruzik V., Podskalska T., Cizkova H.

Spolupraca pii vyskume a vyvoji potravin obohatenych rakytnikom
Ciesarova Z., Cejpek K., Murkovic M.

Susené vylisky rakytnika v cerealnom pecive
Jelemenska V., Ciesarova Z., Kukurova K., Ben¢i¢ova M., Cejpek K.,
Murkovic M.

Piiprava téstovin s riznym podilem merlikové mouky a jejich
kvalitativni hodnoceni
Pexova Kalinova J., Bigasova V.

Hodnoceni pekarskych vlastnosti genotypi pSenice s barevnym zrnem
Jirsa O., Martinek P.

Hodnoceni biochemické diverzity genové kolekce $alotky (Allium cepa
var. aggregatum)
Béres T., Dosedélova V., Stavélikova H., Zajoncova L., Tarkowski P.

Zkvasitelnost jednotlivych druhii zeleniny a jejich smési
Horsakova 1., Musilova K., Vaclavikova E. Pohlinek. V.

Druhova identifikace kment Asaia spp. izolovanych z primyslové
vyrobenych kontaminovanych ochucenych napojii na riznych bazich
Svirakova E., Kyznar J., Purkrtova S., Felsberg J.

Rozdily v zastoupeni jednotlivych kaseinovych frakei v mléce malych
prezvykavci

Hejtmankova A., Popov M., Opravilova J., Radiméiska V., Dragounova H.,
Michlova T.

VyuZiti rostlinnych extraktii ve vyrob& masnych vyrobkii
Adamcova M., Janoud S., Skorpilova T., Sev¢ik R.

Trendy v masnych vyrobcich typu Corned Beef a Pulled Pork
Pohtinek V., Bauer J., Sev¢ik R., Skorpilova T., Rajchl A.

Moznosti zvySeni nutri¢ni hodnoty peiva obohacenim o vlakninu
S pouzitim netradi¢nich mouk
Smidova Z., Maskova E., Malkova H., Svejdova A., Winterova R.
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24. Hodnoceni authenticity potravin a krmiv pomoci molekularnich metod
Borilova, G., Nesvadbova, M., Petrakova, M., Kralik, P.

25. Degradace barviv v mleté paprice
Hyzikova V., Kufrerova E.

a
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